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VILLARD DE LANS - VERCORS
Depuis 1894

Le Best Western Grand Hotel de Paris,
c'est plus d'un siecle d'expérience a votre service !

VIVEZ UN SEMINAIRE HORS DU TEMPS

A Villard de Lans, en plein cceur du parc naturel régional du Vercors, situé
dans un parc privatif de 3 hectares, au pied des montagnes, le Best
Western Grand Hotel de Paris vous offre le confort d’'un établissement
moderne alliant le charme des hotels d’autrefors.

A 45 min de Grenoble, & 1 heure de Valence et 1 heure 30 de Lyon et de

laéroport Lyon Saint Exupéry, cet hotel est le lieu idéal pour l'organisation
de vos réunions et séminaires.

Ses logements ainsi que ses salles de réunion bénéficient d’un
environnement parfaitement calme et dépaysant.

Afin dallier détente et travail, profitez de notre Spa & Espace « Bien-
FEtre », ouvert du Lundi au Samedi de 10h00 a 19h00.
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> ACCES & TRANSPORTS

En voiture, en train ou en avion, rejoindre Villard de Lans est simple grace a la
proximité des infrastructures de transport depuis Lyon, Valence ou Grenoble.
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» ESPACES DE REUNION

Nos salles de réunion, de 40 a 116m?, pouvant accueillir jusqu’a 100
personnes, disposent toutes de ’éclairage « Lumiere du jour ».

- Matériel inclus dans nos salles : vidéo projecteur (en salle pléniére), écran,
WIFI, paperboard, feutres & eau sur table.
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» EXEMPLES DE JOURNEES D’ETUDES & FORFAITS

PRESTATIONS SUR-MESURE EN FONCTION DE VOS OBJECTIFS ET DE VOS BESOINS !
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jus de fruits,
viennoiserie)
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Entrée, plat, dessert,
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DINER SERVI A
L’ASSIETTE
- - - Entrée, plat,
fromage, dessert, %
eau minérale et café
HEBERGEMENT HEBERGEMENT
- - EN CHAMBRE EN CHAMBRE
SINGLE OU TWIN | SINGLE OU TWIN
PETIT DEJEUNER | PETIT DEJEUNER
- - BUFFET BUFFET
CONTINENTAL CONTINENTAL

TARIFS SUR DEMANDE

Nos tarifs différent selon la période, le nombre de participants et de nuitées.
Nous consulter pour plus de précisions.
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> HEBERGEMENTS

Nos logements bénéficiant d’'un environnement parfaitement calme et
dépaysant, nous permettent d’héberger environ 80 personnes (+/-20 Single et
+/-30 Twin).

= TV écran plat

= Wifi gratuit

= Seche-cheveux

= Salle d’eau (baignoire ou douche)

-

3

» PETIT DEJEUNER

Nous proposons un petit déjeuner buffet continental (pains, viennoiseries, céréales,
ceufs, charcuterie, fromage, fruits frais, jus de fruits, boissons chaudes...) servi a partir de

7h30.

(Pour un service plus matinal, nous consulter).
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> SPA & ESPACE « BIEN-ETRE »

APRES UNE DURE JOURNEE DE TRAVAIL, RIEN DE MIEUX QUE DE VENIR PROFITER
D’'UN MOMENT DE DETENTE ET DE BIEN ETRE !

Notre Spa & Espace « Bien-Etre » est ouvert du Lundi au Samedi de 10h00 a
19h00 et comprend un bassin balnéo, jacuzzi, hammam et sauna.
Nous vous proposons également 2 cabines de soins, dont une cabine en duo (sur

réservation).
= Tarif préférentiel, acces sur réservation préalable.

= Possibilité de privatisation, nous consulter.

> RESTAURATION

NOTRE EQUIPE SIGNE UNE CUISINE PLEINE DE FRAICHEUR,
CHANGEANT AU GRE DES SAISONS ET EN FONCTION DE L’APPROVISIONNEMENT
LOCAL ; SOUTENUE PAR LE LABEL « MAITRE RESTAURATEUR ».
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Le menu proposé dans nos forfaits est composé d'une entrée, d'un plat, d'un
dessert, 1/3 eau minérale et café.

Un seul et unique menu sera servi a 'ensemble de vos convives.
Nous pourrons nous adapter aux particularités de vos convives (allergies
alimentaires, menus végétariens, etc.)

= MENU « TRAVAIL » :
Composé d'un plat chaud & d'un dessert, eau minérale et café inclus.

=> MENU « TRADITIONNEL 3 PLATS » :
Composé d’'une entrée, plat chaud & d’'un dessert, eau minérale et café inclus.

=» MENU « TRADITIONNEL 4 PLATS » :
Composé d’'une entrée, plat chaud, de fromage & d'un dessert, eau minérale et
café inclus.

= MENU « SPECIALITE TERROIR » :
Composé d’'une entrée, plat chaud, de fromage & d’'un dessert, eau minérale et
café inclus.

= MENU « PLAISIR » (3 PLATS ‘SUPERIEURS)) :
Composé d’'une entrée, plat chaud & d'un dessert, eau minérale et café inclus.

= MENU « GALA » (4 PLATS ‘SUPERIEURS’) :

Composé d’'une entrée, plat chaud, de fromage & d'un dessert, eau minérale et
café inclus.

= COCKTAIL DINATOIRE

—_—— .
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> VINS AU COURS DES REPAS

Pour agrémenter vos déjeuners ou diners, nous vous proposons différents
forfaits vins :

VIN DE CEPAGES « SELECTIONS DES VIGNERONS ARDECHOIS »

=> 1/4 de vin de cépage par personne et par repas
=> 1/3 de vin de cépage par personne et par repas

VINA.O.P:

=> 1/4 de vin A.O.P par personne et par repas
=» 1/3 de vin A.O.P par personne et par repas

A LA CARTE :
=>» Le vin sera facturé a la bouteille de 75cl

SAS Gand Hoétel de Paris Magdelen Pére & Fils au capital de 470 000€ M
Siret : 057 500 050 00018 - NAF 5510 Z - TVA FR 18 057 500 050 - HA N° 038.96.0033 LU ¥ N



» NOS APERITIFS & ACCOMPAGNEMENTS

Servis dans notre Parc ou l'un de nos salons suivant les conditions
meétéorologiques.

> APERITIF « MONTAGNARD » : i

¢ Vin de noix ou Kir Myrtille . [
e Jus fruits

e EKau de Perrier

o Accompagnements salés (Fruits salés, Chips, olives)

=> APERITIF « BAR A VINS » :

e 3 types de vins blancs différents (4isace Gewurztraminer, moelleux de
Gascogne, Bourgogne Chardonnay)

e Jus Fruits
e Eau de Perrier
e Accompagnements salés (Fruits salés, Chips, olives)

= APERITIF « VERCORS » :

e « Vin» de Rhubarbe « bio » du Vercors ou Clairette de Die
e Jus de Fruits

e Kau de Perrier

e Accompagnements salés (Fruits salés, Chips, olives)

=> APERITIF PRESTIGE - w

Champagne Brut (Pannier brut sélection)

Jus de Fruits

Eau de Perrier

Accompagnements salés (Fruits salés chips, olives)

Nos formules boissons sont établies sur Ia base d’une bouteille de vin (75 cl) pour 3 pers.
& un litre de jus de fruits ou eau minérale pour 6 pers.

,/’" T N\

-
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POUR COMPLETER VOS APERITIFS, NOUS VOUS PROPOSONS
DIFFERENTES FORMULES D’ACCOMPAGNEMENTS

=> FORMULE BIENVENUE :
- 2 canapés froids (environ 70 gr/pers.)
- 2 petits-fours feuilletés (environ 60 gr/pers.)

=>» FORMULE GOURMANDE :
- 1 Canapé de foie gras de canard au vin de noix (env.30 gr/pers).
- 1 Tartare de truite du Vercors au Gingembre et julienne de légumes
croquants (env.40 gr/pers.
- 4 Petits réduits chauds (env.80 gr/pers).

= FORMULE PRESTIGE : 6 piéces au choix dans notre sélection
FroOID
- Bonbon de Foie Gras a la Chartreuse Verte
- Cannelloni de saumon mariné a ’huile d’olive au Wasabi, facon Sushi
- Creme de boudin noir, Purée de pomme, Chantilly au cidre
- Moule glacée au jus de crustacés, Concassé de tomates au Basilic
- Pied de Cochon aux Escargots

CHAUD
Velouté de Topinambour au Foie Gras
Parmentiere de cuisses de Grenouilles
Gambas rotie a ’Ananas
Dos de Bar roti au Yuzu, Salade de champignon aux sésames
Grignote de Poulet en croute, vinaigrette tabasco
Mini cassolette de ravioles aux Morilles
Escalope de foie gras poélée aux fruits rouges

e s,
e
N
|

Documentation valable pour un minimum de 20 personnes adultes.
Des frais de personnel sont facturés pour une durée de service supérieure a 2 heures.

e
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» PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES

# Salle de sous-commission Nous consulter
<+ Photocopie / Fax / Impression Nous consulter
<+ Animations Nous consulter
+ Transferts Taxi ou Autocar Nous consulter
#+ Idée de cadeaux de bienvenue Nous consulter

> TEAM BUILDING

QUE CELA SOIT POUR FEDERER, MOTIVER, DETENDRE OU DECOUVRIR,
LE VERCORS EST LE TERRITOIRE IDEAL POUR L’ORGANISATION DE VOS ACTIVITES...

Notre partenaire « Vercors Aventure — Vert & Blanc Organisation », construira
avec vous votre évenement sur mesure, au fil des saisons !
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RENSEIGNEMENTS & DEVIS

Tel: +33 (0)4 76 95 10 06// E-malil : contact@ghp-vercors.com
www.ghp-vercors.com

L’ACCUEIL PROFESSIONNEL ET LE SUIVI PERSONNALISE
SONT NOS ATOUTS !

BEST WESTERN GRAND HOTEL DE PARIS
124, Place Pierre Chabert

38 250 VILLARD DE LANS

Suivre la direction Villard de Lans centre = Direction Mairie / Poste

Retrouvez nous sur notre page Facebook
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